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Crianza

SOMANILLA, es nuestro CRIANZA, y ha sido el primer vino que
elaboramos, del el surgid la bodega. Desde el principio de sus
tiempos nos ha dado muchas alegrias con sus premios y

reconocimientos. Su nombre viene de uno de nuestros pagos

SOMANILLA

Maceracidn seis dias. Criado en barrica de roble francés 80% y

VINA FUENTELAYO americano 20% durante 16 meses. Sin filtrar ni estabilizar.
BODEGAS HERCAL

RIBERA DEL DUERO

ENOMINACION DE ORIGEN Variedad: Tempranillo 100%.
Grado Alcohdlico: 14,5% Vol.

Color: rojo picota intensa de capa alta.
Aroma: primer desarrollo aromatico de frambuesas y

Informacion Nutricional zarzamoras, adornado con finas notas de crianza - cacao y
Valor energético 330 KJ /79 Kcal . I £
Grasa 0g especias. En su segundo desarrollo su madura fruta se apodera
Grasas saturadas 0g del catador, ofreciendo las mejores sensaciones de fruta roja de
Hidratos de carbono 2.5 8 zarza en plena madureZ.
Azlcares Og B . . d de f |
Proteinas 02g oca: tras sus primeros recuerdos de fruta golosa, se expresan
Sal 0g con equilibrio las sensaciones gustativas que finalizan en un
Conservantes Sulfitos

atractivo deje de buen amargos que constituird el grato
recuerdo de este vino tan especial.

Corrector de acidez  A. tartarico

7
Z
=5
»0

@ . @ @ WINEinMODERATION
ELEGIR | COMPARTIR | CUIDAR

BODEGAS HERCAL SL C/Santo Domingo 2 09300 ROA (Burgos) 655 85 9606 15 / 947 54 12 81
www.bodegashercal.com ventas@somanilla.es




